
 

 
 
 
 
 

 

Weihnachts-Menü 2026 
 
 

Weihnachtliche Suppe (ab 30 Personen) 
 

Winterliche Maronensuppe mit knusprigen Zimt Croutons 

 

6,20 € pro Person 

 

Kürbiscreme-Suppe mit einem Hauch Curry 

 

5,50 € pro Person 

 

Doppelte Rinderkraftbrühe mit Wurzelgemüse und Flädle 

 

5,00 € pro Person 

 

Vorspeise Teller (ab 30 Personen) 
 

Feldsalat / Croutons / Orangen / Dijon-Senf 

Wild Pastete / Majoran / Cognac 

Entenbrust / Thymian / Preiselbeeren 

Frischkäse / Birne / Walnuss 

Baguette 

 

12,40 € pro Person 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Salat-Buffet 
 

Gurken / Dill / Senf /Vinaigrette / Feta 

Cannelini Bohen / Rote Zwibel / Getrocknete Tomate 

Spitzkohl / Kümmel / Apfel 

Schwäbischer Kartoffelsalat / Schnittlauch 

Karotte / Ingwer / Sesam 

Rotkohlsalat / Clementine 

Blattsalat / Beeren / Walnuss / Balsamico 

 

7,00 € pro Person 

 

Menüvorschlag-Weihnachten I (ab 30 Personen) 
 

Filetgeschnetzeltes / Landschwein /frische Champignon / Sahnesauce 

Rinderrouladen „Schwäbische Art“ mit Burgundersauce 

Lachsfilet am Stück mariniert mit Limone und Riesling-Sauce 

Gefüllte Trüffel-Gnocchi / Semmelknödel 

Hausgemachte Dinkel-Spätzle 

Blaukraut und Speckbohnen 

 

25,00 € pro Person 

 

Menüvorschlag-Weihnachten II (ab 30 Personen) 
 

Rinderhüfte vom Angus-Weiderind/ Sous Vide gegart mit Portweinjus 

Hirschgulasch mit Waldpilze/ Sauce / Preiselbeeren 

Zander am Stück / Kräuterkruste / Riesling-Sauce 

Kürbis-Ravioli und geschmolzene Kirschtomate 

Hausgemachte Spätzle / Kartoffel-Sahne-Gratin 

Frisches Marktgemüse 

 

27,50 € pro Person 



 

 

 

 

 

 

Menüvorschlag-Weihnachten III (ab 50 Personen) 
 

Geschnetzeltes vom Maishähnchen / frische Waldpilze / Sahnesauce 

Rouladen vom Wild / Preiselbeeren / Portweinsauce 

Gegrillte Schweinefilet / Grüner Pfeffer / Pernot 

Hausgemachte Spätzle / Rosmarin-Kartoffeln 

Blaukraut / Rosenkohl / Speckbohnen 

 

26,80 € pro Person 

 

 

Menüvorschlag-Weihnachten IIII (ab 50 Personen) 
 

Geschnetzeltes vom Kalb / Waldpilze / Sahnesauce 

Schlemmerschnitzel aus dem Bio Landschwein mit Schinken / Käse 

Gefüllter Putenbraten / Kräuter Farce / Rotweinsauce 

Kartoffel-Sahne Gratin / frische Fettuccine 

Hausgemachte Dinkel Spätzle 

Frisches Marktgemüse 

 

26,00 € pro Person 

 

 

Dessert im Glas 

 

Hausgemachtes Spekulatius-Himbeere Tiramisu 

Vanille-Bratapfel Mousse au Chocolat 

Panna-Cotta mit Pflaume / Zimt 

Mandarinen / Quark / Lebkuchen 

Creme Brulée mit Karamellisierter Zucker 

 

4,50 € pro Stück 
 


