
 

 
 
 
 
 

 

Sommermenü 2026 
 

 

 

Salatteller 
 

Gemischter Salatteller / Pfirsich-Balsamico-Dressing 

gerösteten Haselnüsse 

 

6,50 € pro Person 

 

 

Salat-Buffet 
 

Gurken / Dill / Senf /Vinaigrette 

Belugalinsen / Brunoise Gemüse / Chili 

Perl Couscous / Tomaten / Feta 

Schwäbischer Kartoffelsalat 

Karottensalat / Pfirsich 

Tomate / Mozzarella / Basilikum 

Mediterraner Nudelsalat / Oliven / Basilikum 

Wild Kräuter Salat / Croutons 

Ofenfrisches Baguette 

 

7,50 € pro Person 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen-Buffet 
 

Gurken / Dill / Senf / Vinaigrette 

Belugalinsen / Brunoise Gemüse / Chili 

Schwäbischer Kartoffelsalat 

Tomate / Mozzarella 

Mediterraner Nudelsalat / Oliven / Basilikum 

Wild Kräuter Salat / Croutons 

Italienischer Kochschinken / Mailänder Salami 

Antipasti / Gegrilltes Gemüse 

Curry Dattel Dip / Aioli Dip 

Ofenfrisches Baguette 

 

13,40 € pro Person 

 

 

Menüvorschlag-Sommer I (ab 30 Personen) 
 

Rinderhüfte vom Angus-Weiderind/ Sous Vide gegart mit Portweinjus 

Zanderfilet mit Limetten-Kräuterkruste und Riesling-Sauce 

Gefüllte Trüffel-Gnocchi mit Kirschtomate-Kräutersauce 

Hausgemachte Dinkel-Spätzle 

Ofenfrische Rosmarin Kartoffeln 

Mediterranes Gemüse (Zucchini, Aubergine, Paprika, Pilze) 

 

25,90 € pro Person 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Menüvorschlag-Sommer II (ab 50 Personen) 
 

Knusprig gegarte Maispourladen Schenkel ohne Knochen 

Zartes Schweinefilet vom Landschwein 

Lachsfilet am Stück mariniert mit Limone und Riesling-Sauce 

Zitronen-Thymian-Jus / Pfeffer-Rahm-Soße 

Kürbis-Ravioli und geschmolzene Kirschtomaten 

Hausgemachte Spätzle 

Basmati Reis 

Frisches Saisongemüse 

 

24,50 € pro Person 

 

 

Menüvorschlag-Sommer III (ab 30 Personen) 
 

Gefüllter Putenbraten mit Waldpilzsauce 

Rinderbraten vom Weiderind mit Rotweinsauce 

Knusprige Hähnchen-Schnitzel mit Brotpanade 

Hausgemachte Spätzle / Frische Fettuccine 

Glasierte Karotten & grüne Bohnen mit Speck 

 

19,80 € pro Person 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Menüvorschlag-Sommer IIII (ab 30 Personen) 
 

Rinder Geschnetzeltes mit Thymian Jus 

Schlemmerschnitzel mit Schinken / Käse 

Zanderfilet gegrillt mit Zitronen-Dill Buttersauce 

Kartoffel-Sahne Gratin 

Hausgemachte Dinkel-Spätzle 

Frisches Saisongemüse 

 

20,80 € pro Person 

 

 

 

Dessert im Glas 

 

Erdbeere-Mascarpone-Quark-Creme 

Zitronen Panna-Cotta 

Weißes und braune Mousse au Chocolat 

Hausgemachtes Tiramisu 

 

4,00 € pro Stück 

 

 

 

Vegan/Vegetarische Alternativen (Ab 5 Personen) 

 

Gefüllte Falafel mit Minze / Wildreis / Tomatensoße 

Kokos-Limetten Curry mit Gemüse / Basmatireis / Mandeln 

Rote Linsen Bolognese / Basilikum Pesto / Spaghetti 


