
 

 
 
 

 

 

Für Ihre Veranstaltung 2026 
 
 

 

Salatbuffet:    (Salatteller fertig gerichtet + 0,50 €) 

 

• Karotten, Rote Beete, Gurken, Tomaten, Bohnen,  

Kartoffel und Blattsalate mit extra Dressing 

                                                                                               

      Preis pro Person 5,80 € 

 

 

Vorspeisebuffet: 

 

• Gemischte Antipasti und gegrilltes Grillgemüse 

• Parmaschinken mit feinen Honigmelone- Kugeln 

• Italienische Salami und Schinken fein dekoriert 

• Karotten-, Nudel-, Gurken-, Kartoffel- und Rucola mit Parmesan  

dazu verschiedenes Dressing 
 

    Preis pro Person 12,50 € 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            

 

 

Menüvorschlag Nr.1(ab 20 Personen) 

 

• Zarter Rinderbraten vom Weiderind mit Burgundersauce 

• Magerer Schweinebraten vom Landschwein mit Champignonrahmsauce  

• Hausgemachte Spätzle 

• Überbackenes Kartoffelgratin 

• Frisches Marktgemüse -Sortenrein 

           

                       Preis pro Person 16,50 € 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Menüvorschlag Nr.2 (ab 40 Personen) 

 

• Gebratenes Schweinefilet vom Landschwein  

• Rosa Rinderrostbraten vom Weiderind 

• Panierte Puten-Mini-Schnitzel mit Cornflakes-Panade  

• Rahmsauce mit frischen Champignons und Burgundersauce  

• Hausgemachte Spätzle  

• Überbackenes Kartoffelgratin  

• Frisches Marktgemüse -Sortenrein 

           

Preis pro Person 24,00 € 

 

 

Menüvorschlag Nr.3 (ab 40 Personen) 

 

• Zarter Kalbsbraten von der Keule mit feiner Rahmsauce 

• Gefüllter Schweinebraten mit Kräuterbrätfüllung und Pilzrahmsauce 

• Panierte Putenschnitzel mit extra Bratensauce 

• Hausgemachte Spätzle  

• Überbackenes Kartoffelgratin 

• Frisches Marktgemüse -Sortenrein 

    

       Preis pro Person 19,00 € 

 

Menüvorschlag Nr.4 (ab 25 Personen) 

 

• Krustenbraten von der Keule mit extra Bratensauce  

• Feines Champignongeschnetzeltes von der Putenbrust  

• Hausgemachte Spätzle  

• Überbackenes Kartoffelgratin 

• Kartoffel und Gurkensalat/ oder frisches Marktgemüse 

         

     Preis pro Person 16,00 € 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Menüvorschlag Nr.5 (ab 20 Personen) 

 

• Schweinefiletgeschnetzeltes vom Landschwein in Waldpilzsauce 

• Gefüllte Putenschnitzel mit Schinken / Käse und extra Bratenjus 

• Hausgemachte Spätzle und Semmelknödel 

• Frisches Marktgemüse -Sortenrein 

 

   Preis pro Person 17,50 € 

 

 

 

 

Menüvorschlag Nr.6 (ab 25 Personen) 

 

• Magerer Putenbraten mit Kräuterrahmsauce 

• Geschnetzeltes vom Schweinefilet in Waldpilzrahmsauce  

• Hausgemachte Spätzle 

• Überbackenes Kartoffelgratin 

• Frisches Marktgemüse -Sortenrein 

   Preis pro Person 16,80 € 

 

 

 

 

Menüvorschlag Nr.7 (ab 25 Personen) 

 

• Gefüllter Schweinebraten „Jäger Art“ mit Champignonrahmsauce 

• Zarte Rinderrouladen mit Burgundersauce 

• Hausgemachte Spätzle 

• Schwäbische Brotknödel 

• Apfelblaukraut und Speckbohnen 

         

        Preis pro Person 18,00 € 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Menüvorschlag Nr.8 (ab 20 Personen) 

 

• Gegrillter Putenbraten mit Geflügelrahmsauce  

• Zartes Rindergeschnetzelte vom Weiderind „Stroganoff „ 

• Hausgemachte Spätzle und Petersilienkartoffeln 

• Frisches Marktgemüse -Sortenrein 

 

        Preis pro Person 17,00 € 

 

Menüvorschlag Nr.9 (ab 30 Personen) 

 

• Rosa Rinderhüfte vom Weiderind mit Portweinsauce 

• Gegrillte Hähnchen-Steak mit Rahmsauce  

• Hausgemachte Spätzle  

• Überbackenes Kartoffelgratin 

• Rosenkohl, Blumenkohl und Fingermöhrchen 

         

       Preis pro Person 19,00 € 

 

Menüvorschlag Nr.10 (ab 30 Personen) 

 

• Schweinefilet-Medaillons vom Landschwein in Pfefferrahmsauce   

• Rinderrouladen „Schwäbische Art“ mit Burgundersauce 

• Kartoffelklöße und hausgemachte Spätzle 

• Blaukraut, Speckbohnen und Fingermöhrchen 

 

     Preis pro Person 18,00 € 

 

Menüvorschlag Nr.11 (ab 40 Personen) 

 

• Gefüllte Schweinelende mit Waldpilze und Champignonrahmsauce  

• Rosa gebratener Rinderrostbraten mit Bratensauce 

• Gegrilltes Lachs-Steak mit Fischbutter-Sauce 

• Hausgemachte Spätzle 

• Frische Fettuccine und Salzkartoffeln 

• Gemüse (Brokkoli, Erbsen, Karotten und Blumenkohl) 

       

       Preis pro Person 23,80 € 



 

 

 

 

 

 

Menüvorschlag Nr.12 (ab 25 Personen) 

 

• Zarte Sauerbraten vom Weiderind  

• Panierte Schweineschnitzel mit Brotpanade 

• Rahmsauce mit frischen Champignons und Burgundersauce  

• Hausgemachte Spätzle 

• Schwäbische Brotknödel 

• Apfelblaukraut und Speckbohnen 

        Preis pro Person 17,00 € 

 

 

Dessert: (kleine Gläschen mit gefüllten Leckereien) 

 

• Hausgemachtes Tiramisu  

• Schwarzwälder- Kirsch 

• Weißes und braune Mousse au Chocolat 

• Panna-Cotta mit frischen Früchten   

• Rote Grütze mit Vanillesauce   

• Creme Brulée mit Fruchtspiegel 

• Himbeer- Cheesecake 

                                                                                        

                                 Preis pro Stück 4,50 € 

    

 Dessert: (Auf Platten angerichtet) 

 

• Gemischte Muffins 

• Bunte Donats 

• Mandel-Schokoladen Brownies 

 

                   Preis pro Stück 3,00 € 
 

      Alle Preise verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen MwSt.  
 
 

 


