
 

         

 

Fingerfood 2026 
 

 

 

 

Einfache Variation: 

 

• 3 x Belegte ½ Brötchen mit Schinken, Aufschnitt, Pasteten und Schnittkäse 

(auf Wunsch wahlweise Vegan/Vegetarisch) 

                    

                        Preis pro Person 9,00 € 

 

 

Fingerfood gemischt 1: (ab 15 Personen) 

 

• Belegte ½ Brötchen mit Schinken, Rauchfleisch und Schnittkäse 

• Tomate - Mozzarella Spieße, Käsespieß und Obstspieß 

• Mini -Hähnchen-Nuggets mit Cornflakes-Panade  

• Hackbällchen mit Dipp 

                                        

       Preis pro Person 13,50 € 

 

 

Fingerfood gemischt 1: PLUS ( ab 25 Personen) 

 

• Belegte ½ Brötchen mit Schinken, Rauchfleisch und Schnittkäse 

• Auf Wunsch ½ Brötchen mit Vegetarischem und Veganem Aufstrich 

• Tomate - Mozzarella Spieße, Käsespieß und Obstspieß 

• Kleine Partyschnitzel vom Landschwein 

• Mini -Hähnchen-Nuggets mit Cornflakes-Panade  

• Hausgemachte Hackfleischbällchen mit Dipp 

• Orientalische Falafel-Bällchen mit Dipp (Vegetarisch/ Vegan) 

                    

                            Preis pro Person 16,50 € 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Fingerfood gemischt 2: (ab 20 Personen) 

 

• Kanapees mit Schinkenvariation und Putenbrust 

• Kanapees mit Ital.& französischer Salami 

• Kanapees mit verschieden gemischter Schnittkäsevariationen 

• Kanapees mit verschieden Räucherfischvariation  

• Tomate - Mozzarella Spieße, Käsespieß, Obstspieß, Hackbällchen-Spieße 

• Mehrkornschnitten mit Parmaschinken 

• Kleine Partyschnitzel vom Landschwein 

• Mini -Hähnchen-Nuggets mit Cornflakes-Panade  

• Hausgemachte Hackfleischbällchen mit Dipp 

                    

                    Preis pro Person 18,00 € 

 

 

 

Fingerfood Vorschlag 3: (ab 25 Personen) 

 

• Kanapees mit Schinkenvariation und Putenbrust 

• Kanapees mit Ital.& französischer Salami 

• Kanapees mit verschieden gemischter Schnittkäsevariationen 

• Kanapees mit verschieden Räucherfischvariation  

• Tomate - Mozzarella Spieße, Käsespieß, Obstspieß & Hackbällchen-Spieße 

• Pumpernickel Taler mit Frischkäse und Räucherfisch 

• Minikäselaugenstangen mit Schinken  

• Mehrkornschnitten mit Parmaschinken  

• Mini Croissants mit Frischkäse 

                                                                                    Preis pro Person 18,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Fingerfood gemischt 4: (ab 25 Personen) 

 

• Kanapees mit Schinkenvariation und Putenbrust 

• Kanapees mit Ital.& französischer Salami 

• Kanapees mit verschieden gemischter Schnittkäsevariationen 

• Kanapees mit verschieden Räucherfischvariation 

• Tomate - Mozzarella Spieße, Käsespieß, Obstspieß & Hackbällchen-Spieße 

• Pumpernickel Taler mit Frischkäse und Räucherfisch 

• Mehrkornschnitten mit Parmaschinken  

• Buscetta mit Tomate- Mozzarella und Basilikum 

• Minihackbällchen mit Dipp  

• Orientalische Falafel mit Dipp 

 

                             Preis pro Person 20,00 € 

 

 

Fingerfood Vorschlag 5: (ab 35 Personen) 

 

• Kanapees mit Schinkenvariation und Putenbrust 

• Kanapees mit Ital.& französischer Salami 

• Kanapees mit verschieden gemischter Schnittkäsevariationen  

• Kanapees mit verschieden Räucherfischvariation 

• Tomate - Mozzarella Spieße, Käsespieß, Obstspieß & Hackbällchen-Spieße 

• Vollkornschnitten mit Parmaschinken  

• Buscetta mit Tomate- Mozzarella und Basilikum 

• Schale mit panierte Hähnchen-Nuggets und Asia-Dipp 

• Hausgemachte Minihackbällchen mit Dipp 

• Mini- Hamburger mit Essiggurken 

 

                                   Preis pro Person 21,00 € 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Fingerfood Vorschlag 6: (ab 50 Personen) 

 

• Kanapees mit Schinkenvariation und Putenbrust 

• Kanapees mit Ital.& französischer Salami 

• Kanapees mit verschieden gemischter Schnittkäsevariationen  

• Tomate - Mozzarella Spieße, Käsespieß, Obstspieß & Hackbällchen-Spieße 

• Blinis mit Frischkäse und Räucherfisch 

• Minikäselaugenstangen mit Schinken  

• Vollkornschnitten mit Parmaschinken  

• Buscetta mit Tomate- Mozzarella und Basilikum 

• Minihackbällchen und Chicken-Nuggets mit Dipp in der Schale 

• Heiße Mini-Saiten und Käse- Debreziner mit Senf 

 

Und In kleinen Schälchen / Gläschen dazu: 

 

• Panierte Mini-Schnitzel auf Schwäbischem Kartoffelsalat 

• Italienischer Nudelsalat Pesto-Rosso  

• Hausgemachter Maultaschensalat mit Petersilie 

• Schweizer Wurstsalat mit Zwiebeln 

                           Preis pro Person 31,00 €

                  

Salate im Gläschen: 

 

• Italienischer Nudelsalat mit Sonnengetrockneten Tomaten  

• Schwäbischer Linsensalat mit Sellerie und Karotten 

• Asiatischer Glasnudelsalat mit knackigem Gemüse 

• Schweizer Wurstsalat mit Essiggurke und Zwiebeln 

• Panierte Mini-Schnitzel auf Schwäbischem Kartoffelsalat 

• Indischer Hähnchensalat mit gehackten Erdnüssen 

• Eiersalat mit frischem Schnittlauch 

• Salat mit Mozzarella, Kirschtomaten und Basilikum 

• Hausgemachter Maultaschensalat mit frischer Petersilie 

• Tempuragarnele mit Rote- Beete- Carpaccio  

 

      Preis pro Glas ab 4,50 € 

 



 

 

 

 

 

 

 

Dessert: (kleine Gläschen mit gefüllten Leckereien) 

 

• Hausgemachtes Tiramisu  

• Weißes und braune Mousse au Chocolat 

• Himbeer- Cheesecake  

• Panna-Cotta mit frischen Früchten   

• Rote Grütze mit Vanillesauce   

• Creme Brulée mit Fruchtspiegel 

• Schwarzwälder- Kirsch 

Preis pro Stück 4,50 € 

   

 

Dessert: (Auf Platten angerichtet) 

 

• Gemischte Muffins 

• Bunte Donats 

• Mandel-Schokoladen Brownies 

           Preis pro Stück 3,00 € 
 

 

 

Alle Preise verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen MwSt.  

 

 
 


